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Points Forts 
 
Pizza parfaite en moins de 5 minutes grâce à une 
température allant jusqu’à 400°C et à une chauffe rapide 

Utilisation polyvalente : Four à pizza, four, friteuse à air 
chaud, déshydrateur 

15 programmes automatiques pour les pizzas, les steaks, 
les frites, le poulet, les légumes, la déshydratation,  
la décongélation et la fermentation 

Température réglable entre 40 et 400 °C 

Affichage numérique pour toutes sortes de pizzas tel que 
pizzas napolitaines, américaines ou classiques 

Comprend une pierre à pizza, une plaque en fonte, un 
panier à frites, une grille et un ramasse miettes 

Minuteur jusqu’à 12 heures avec un signal sonore de fin de 
cuisson  

Porte à triple vitrage pour maintenir parfaitement la 
chaleur pendant le processus de cuisson 

 

 

Caractéristiques 
• Puissance : 2000 W 

• Capacité de cavité : 18L 

• Cavité :  laquée 

• Couleur : Noir 

• Ecran tactile 

• Isolation thermique et façade en verre de haute qualité 

• Eclairage intérieur 

• Pierre à pizza : D = 29 cm  

• Signal sonore fin de cuisson 
 

 

Logistiques 
• Poids : 9 kg 

• Poids brut (emballage inclus) : 12,5 kg 

• Dimensions appareil (h x l x p) : 51 x 44 x 21 cm 

• Dimensions emballage (h x l x p) : 55,5 x 28 x 48 cm 

• Emballage couleur, UE 1 pièces 

• EAN 4008146044038 

 
 

PG 8575 
Four à pizza digital multifonctions « SERICO » 

Idéal pour des pizzas croustillantes comme en Italie ! 

http://www.severin.fr/

